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COME
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DIVENTA

FARINA

il viaggio appassionante
dal campo alla tavola,
attraverso la macinazione.




L GRANOY ARRIVA IN MULINGY
CONTROLLG QUALITA.

Dentro alla nostra azienda ogni anno mediamente arrivano 100000
tonnellate di grano tenero, pronto a diventare farina grazie alle mani
esperte dei nostri mugnai. Quando il grano arriva all'interno del nostro
stabilimento viene subito sottoposto a rigorosi controlli (proteine, peso
specifico, umidita, FN, hardness, visivo e olfattivo). Ogni giorno
eseguiamo in media circa 15 controlli sul grano consegnato.

Se il grano non & conforme alla normativa vigente e ai nostri standard
qualitativi viene immediatamente rimandato indietro.

La nostra azienda
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PULITURA £ BAGNATURA

Se invece il grano risulta conforme viene portato alle fosse di scarico e
avviato a un lungo processo di pulitura attraverso una serie di strumen-
ti specifici per eliminare tutti i corpi estranei: magnete separatore,
spietratore, tatara, svecciatoio, spazzola.

Subito dopo si passa alla fase di bagnatura, una fase delicata e com-
plessa dove vengono usati specifici strumenti e si procede a a due fasi
alternate di bagnatura seguite da fase di riposo nelle celle di condizio-
namento.



7 1L S DI
MACINAZIONE.

La fase clou della vita del mulino si compone di piu passaggi alternati
di molitura e setacciatura. Il grano passa su laminatoi a cilindri e viene
poi condotto tramite trasporto pneumatico verso i plansichter, grandi
setacci che separano farina e fibre sulla base della granulometria.

Il nostro impianto consente di arrivare alla completa separazione tra
farina e crusca in 24 passaggi. Nellarco delle 24 ore la capacita di
macinazione del nostro mulino arriva a 400 tonnellate di farina, pari a 2
milioni e 800 mila pizze tonde e a 480 milioni di chilogrammi di pane.

[0 STOCCAGGI0 4

Le varie farine base ottenute dalla macinazione delle singole varieta di
grano vengono depositate in celle di omogeneizzazione e poi trasferite
in fariniere di stoccaggio. Le nostre capacita di stoccaggio della farina
raggiungono le 5000 tonnellate suddivise in 44 celle, 14 direttamente
collegate al nostro miscelatore. Lo stoccaggio di grano arriva invece
a 24 mila tonnellate, suddiviso in 24 silos. Niente male vero?

Il CARICO SFUSC
£ LINSACCO

Le farine possono essere confezionate in sacchi da 50 e da 25 kg, in
big bag da 500 a 1.500 kg oppure caricate sfuse direttamente in cister-
na. Le nostre bocche di carico hanno una capacita di 1000 chilogram-
mi al minuto mentre la linea insacco pud confezionare 30 pallet da 40
sacchi all'ora/giorno!
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