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FAIA DG T T Y [DEALE TUTTLTDOLCL DA FORN COME MARGHERTA,
B (AMBELLONE, CROSTATA EBTSCOTIL.
FARTNA DT FACLLE LAVORAZIONE, OTTLMAMENTE
BILANCLATA PER OTTENERE IMPASTE LEGGERT £ DELLCATL.
ANCHE PER MACCHINA DEL PANE.

FARINA DL GRANO TENERO 190 “0°

Vuoi che il tuo forno faccia
festa ogni volta che lo desideri?

Tabella nutrizionale Che sia torta margherita o biscotti
con il cioccolato, che sia ciambellone

Valori medi per 100g. di prodotto della nonna o crostata y
con marmellata, la nostra farina

Valore energetico 1457 Kj / 343 Kcal “Torte soffici e crostate”
‘Grassi | - 129 fara la gioia del tuo forno, della tua

di cui acidi grassi saturi 0,29 famiglia e dei tuoi amici!

Carboidrati 729 . A

di cui zuccheri 0,69 Se vuoi ti aiutiamo a preparare la tua

......................................................................... festa: segui le nostre ricette su

Proteme _10g www.macinazionelendinara.it!
Fibre 239
Sale 0,099
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