Farina di grano tenero tipo “00” - Scheda tecnica



Scheda tecnica

IDEALE PER PASTA FRESCA
tipo tagliatelle e PASTA RIPIENA
tipo ravioli.

FARINA PROTEICA
per impasti elastici e per una buona
tenuta in cottura.

ANCHE PER MACCHINA DEL PANE.

Se sei davvero italiano devi fare

Ta be"a nutrizionale la pasta fresca fatta in casa
almeno una volta nella vita!

Valori medi per 100g. di prodotto
Con la nostra farina e

Vaisre agergelro 1457 K| / 343 Keal i consigli giusti puoi diventare

Grassi 1,29 il re di mattarello e tagliere,
di cui acidi grassi saturi 0,29 a te la scelta di condimento
Carboidrati 71g e ripieno!
di cui zuccheri 0,6
Pt --------------------------------- A A . Oppure segui le nostre ricette su
proS sy & 10’59 ......................... www.macinazionelendinara.it!
Fibre 239
Sale 0,099

Prodotto da: Macinazione Lendinara Spa - P IVA 00041310293
Sede Amministrativa Via Caduti sul Lavoro, 31 - 45026 Lendinara (Ro) Tel. 0425 601590 — Fax 0425 601595 - info@macinazionelendinara.it

Nello stabilimento di: Via Padovana, 123 - 37040 Arcole (Vr) - Tel. 045 7636531 — Fax 045 7636541 - arcole@macinazionelendinara.it




